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Invenţia se referă la industria alimentară, şi anume la o umplutură termostabilă pentru produsele de panificaţie şi 
cofetărie. 
Umplutura, conform invenţiei, este obţinută din materie primă vegetală, zahăr, inulină, pectină, acid citric şi apă, 
totodată componentele sunt luate în următorul raport, în kg pentru 100 kg produs finit: materie primă vegetală din fructe, 
pomuşoare sau legume 50,0…90,0, zahăr 17,0…60,0 inulină 3,5…5,0, pectină 0,7…1,1, acid citric 0,1…0,3, apă 5,0…40,0. 
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